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1. Vorspeise

Aloo-Gobi Bhaji, Puri - Gebratene Kartoffel und Blumenkohl, Brot aus
Vollkornmehl (nach Bihar-Art) - vegetarisch

oder

Chicken Tikka Tandoori, Gajar Pickle - In Joghurt mit Gewurzen marinierte
Huhnchenfleisch, gegrillt im Tandoor (nach Delhi-Art), Karotten-Pickles

2. Hauptspeise Jeder Gast wihlt individuell ein Gericht aus.

Alle Hauptgerichte werden mit feinem Basmati-Reis serviert.

Chicken Curry South India - Maishahnchenfleisch, zubereitet mit Curryblattern
und Kokosnussmilch (nach Sudindien-Art)

oder

Dum ki Nalli - Lammbhaxe, langsam in einer wiurzigen Currysol3e gegart (nach
Kashmir-Art)

oder

Meen Moilee - Wolfsbarschfilet, mariniert und gebraten, serviert mit
Moilee-CurrysolRe (nach Kerala-Art)

oder

Panchrangi Thali - 5 verschiedene vegetarische Gerichte:
Palak-Dal: Gelbe-Linsen mit Baby-Spinat

Panner-Tikka, Sabzi: Huttenkasesticke und Gemuse, mariniert und gegrillt im
Tonofen

Matar-Mushroom: Klein-Champignons und griine Erbsen, sautiert
Crispy Papad: Knuspriges Brot aus Linsenmehl

Bundi Raita: Gewurztes Joghurt-Dip mit Kichererbsenmehl-Ballchen

3. Dessert

Rasmalai - Quarkballchen in Milchsirup
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Tandoor - ein indischer Tonofen



